
Eventkalender 2026 

Genieße den Augenblick!!!

Ostern: 04. / 05.05. 

Menü & à la carte 

Ostersonntag mittags und abends geöffnet 

Ostermontag mittags geöffnet 

Hauptstr. 24 66128 SB - GERSWEILER 

0681 970 41 42  

Restaurant: info@schnabels-restaurant.de 

           www.schnabels-restaurant.de 

Weinhandlung: info@schnabel-weinhandlung.de 

              www.schnabel-weinhandlung.de

10.05. Muttertags - Menü 

Mittags geöffnet 

Mama hat frei und wir verwöhnen Sie mit einem tollen 
Menü, das ihr Herz höher schlagen lässt. 

14.02. ab 18.00 Uhr 

Valentinstag  

ist ein Abend für besondere 
Augenblicke, feine Genüsse  

und gemeinsame Zeit. 

Unser diesjähriges Motto lautet: 

“Zwei Seelen - Ein Genuss” 

Lassen Sie sich am 14. Februar ab 
18.00 Uhr bei uns kulinarisch 

verwöhnen und feiern Sie die Liebe mit 
einem exklusiven Menü in stilvoller 

Atmosphäre. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!!! 

Wir machen Betriebsferien  

vom 01.03. - 09.03.  

und  

vom 13.06. - 25.06.2026

11.11. Martinsgans  

vom Hofgut Ritzmann, Winnweiler - Pfalz 

Nur solange Vorrat reicht! 

05.12. Nikolausabend 

Weihnachten geöffnet:  

25.12. mittags & abends 

26.12. mittags geöffnet 

27. & 28.12. Geschlossen 

Silvester mit Galamenü ab 19.00 

01.01.2027 Geschlossen 

24.05. & 25.05. Pfingsten  

haben wir mittags geöffnet 

mailto:info@schnabels-restaurant.de
http://www.schnabels-restaurant.de
mailto:info@schnabel-weinhandlung.de


Genießen Sie bei schönem Wetter  

unsere Terrasse  

und den  

romantischen Innenhof 

(Gemütlich sitzen unter unserem Wahrzeichen,  

dem Kastanienbaum!!!) 

Jubiläumsveranstaltung

21.03.2026 ab 19.00 Uhr!

Das Weingut Casa de Vinuri Cotnari, 
mit welchem wir unsere eigene Weine 

machen!!!

Ein verborgenes Juwel im Nordosten Rumäniens

Die kleine Ortschaft Cotnari, rund 50 Kilometer 
nordwestlich von Iași gelegen, 


gilt als das Herzstück einer der traditionsreichsten 
Weinregionen Rumäniens. 


Zwischen sanften Hügeln, fruchtbaren Böden 


und mildem Mikroklima reifen hier seit 
Jahrhunderten Trauben, 


die schon Fürsten und Dichter begeisterten. 
Archäologische Funde belegen, dass in der Gegend 

bereits vor über 2.000 Jahren Weinbau betrieben 
wurde.


Ihre Blütezeit erlebte die Region im 15. Jahrhundert 
unter Fürst Ștefan cel Mare, der Cotnari als Symbol 

moldauischer Kultur förderte.


Ein Schloss, ein Traum – die Entstehung von Casa 
de Vinuri Cotnari. 


2007 entstand mit Casa de Vinuri Cotnari ein neues 
Kapitel moldauischer Weinbaugeschichte. 

Gegründet von der zweiten Generation der Inhaber 
des Staatsweinguts Cotnari SA, verbindet das Gut 

das Beste aus Tradition und Moderne. 


Im Schloss Castelul Vlădoianu aus dem Jahr 1901 
trifft alte Architektur auf innovative Kellertechnik.


Diesen Termin sollten Sie sich vormerken;


es wäre schade diesen zu verpassen!


Preis: 119,00€

Bitte beachten! 

Für alle Events ist ein begrenztes Platzangebot! 

Die Reservierung ist für alle Veranstaltungen  

erst durch Bezahlung bestätigt. 

Spätestens aber 30 Tage vorher! 

Zahlung an:  J.C.Schnabel Weinhandlung e.K. 

Stichwort: Veranstaltung …. 2025 

Bank 1 Saar   IBAN: DE88 5919 0000 0123 4010 00

Kooperation & Feste feiern 

Das Schnabels-Arrangement…  

Trillern und genießen in Saarbrücken.  

Sie suchen Übernachtungsmöglichkeiten für Ihre Gäste?  

Fragen Sie unseren Partner „Hotel Am Triller“ nach dem 
Schnabel Arrangement. 

ES GIBT IMMER EINEN GRUND ZUM FEIERN! 

Firmenfeiern, Hochzeiten, Geburtstage  

– wir schnüren das individuelle Paket für Ihre Feier.  

Ganz egal ob in kleiner Runde oder im großen Kreis.

2022er Casa Schnabel – Fetească Neagră Rot 
Ein Rotwein mit Charakter und Seele – geboren aus 

Freundschaft, Leidenschaft und der 
Liebe zum Detail. Der Casa Schnabel entsteht in 

enger Zusammenarbeit zwischen 
Schnabels feine Weine und dem Kellerteam von 

Casa de Vinuri Cotnari, im Herzen der 
moldauischen Hügel. Aus der autochthonen 
Rebsorte Fetească Neagră entsteht ein tief 

rubinroter Wein mit Aromen von reifen Kirschen, 
Pflaumen und feinen Gewürzen. Am 

Gaumen samtig, warm und elegant mit weichem 
Tannin und langem Nachhall. Wir haben 

den Wein noch 6 Monate im großen Holzfass lagern 
lassen. Ein Wein, der Tradition und 

Moderne verbindet – authentisch, charaktervoll und 
unverwechselbar rumänisch.


