22.03. ab 19.00 Uhr Winzerabend

mit dem Weingut Greif
zu unserem 15-jahrigen Jubilaum
Wir sind nun schon stolze 15 Jahre hier und
dank Euch, ihr lieben Gaste und Freunde
dirfen wir auch dieses Jahr wieder
die Korken knallen lassen!
Vielen Dank fiir die Treue und Freundschaft!!!
Das feiern wir gebiihrend
mit einem Menii a la Schnabel
und dem Winzer Peter Greif!!!

Lasset das Fest beginnen!!! Preis 99,00€

Ostern: 20. / 21.04.

Meni & a la carte
Ostersonntag mittags und abends geodffnet
Ostermontag mittags gedffnet

11.05. Muttertags - Menii
Mittags gedffnet

Mama hat frei und wir verwohnen Sie mit einem tollen

Meni, das ihr Herz héher schlagen lasst.

Weihnachten geoffnet:
25 & 26.12. mittags & abends
27. & 30.12. Geschlossen
Silvester mit Galamenii ab 19.00
01.01.2024 Geschlossen

Wir machen Betriebsferien
vom 18.02. - 22.02.
und
vom 26.08. - 06.09.2025

14.06. Abfahrt 09.30 Uhr
Genussfahrt (im komfortablen Bus der Firma SOTRAM),
zur Sektkellerei Sprendlingen
und Planwagenfahrt mit Familie KH Schnabel

- Sektprobe mit Kellerfithrung und Einblick in die
Sektherstellung

- Besuch unseres Winzers in Rheinhessen mit
Planwagenfahrt und Winzervesper in den
Weinbergen

= Einkehr zum Abendessen in Schnabels
Restaurant

Preis: 165,00€

GenieBen Sie bei schonem Wetter
unsere Terrasse
und den

romantischen Innenhof
(Gemiitlich sitzen unter unserem Wahrzeichen,
dem Kastanienbaum!!!)

Kooperation & Feste feiern
Das Schnabels-Arrangement...
Trillern und genieBen in Saarbriicken.
Sie suchen Ubernachtungsméglichkeiten fiir IThre Gaste?

Fragen Sie unseren Partner ,Hotel Am Triller" nach dem
Schnabel Arrangement.

ES GIBT IMMER EINEN GRUND ZUM FEIERN!
Firmenfeiern, Hochzeiten, Geburtstage

— wir schniiren das individuelle Paket fiir Ihre Feier.

Ganz egal ob in kleiner Runde oder im groBen Kreis.
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Eventkalender 2025
GenieBe den Augenblick!!!
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Wir /4{1511/ wns awf Ste.

Hauptstr. 24 66128 SB - GERSWEILER

0681 970 41 42

Restaurant: info@schnabels-restaurant.de

www.schnabels-restaurant.de

Weinhandlung: info@schnabel-weinhandlung.de
www.schnabel-weinhandlung.de
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Hier wird Wein gelebt!
Auf ein Glas Wein mit Jirgen Schnabel,
dem Spezialisten fir hochwertige
rumanische & moldawische Weine!

26.02. Querverkostung Feteasca Neagra & Saperavi
Zwei besondere autochthone Rebsorten stellen sich vor!

23.04. & 26.04. Mit SpaB an den Wein
Wein fir Einsteiger & interessante Weinansichten

21.05. & 24.05. Querverkostung Ruménien & Moldau

Und immer wieder schwenkt er ergriffen sein Weinglas,
riecht tief ins Glas hinein, scheint im Wein sich
aufzulésen, und wir kdnnen ihm nur noch staunend —
lediglich mit hdchster Konzentration — folgen hinauf auf
den LUPI-Gipfel, und ja doch, es ist wahr, was einst der
ungarische Wein-Philosoph Béla Hamvas weinselig-
ekstatisch der Welt entriickt, postulierte:

,ZWEI BLEIBEN UBRIG, GOTT UND DER WEIN!"!

18.06. & 21.06. Sommerfeeling: Spargelabschluss mit
einer Weinverkostung von Deutschen Weinen

23.07. & 26.07. After Work mit dem Weinhaus Kiebel

Diese Weinproben sind limitiert auf 14 Personen
im Weinkeller! Beginn: 18.30 Uhr
Wein, Wasser, Espresso inkl. passendem Menii: 85,00

Bitte beachten!
Fiir alle Events ist ein begrenztes Platzangebot!
Die Reservierung ist fiir alle Veranstaltungen
erst durch Bezahlung bestatigt.
Spatestens aber 30 Tage vorher!
Zahlung an: J.C.Schnabel Weinhandlung e.K.
Stichwort: Veranstaltung .... 2025
Bank 1 Saar IBAN: DE88 5919 0000 0123 4010 00

17.05. Abfahrt 12.00

Exklusive Weinfahrt zum Weinhaus
Volcker mit Grillevent

Eine auBergewdhnliche Grill & Weinreise in die Pfalz
(im komfortablen Bus der Firma SOTRAM),
bei der es vor allem um eins geht: Genuss!

Entdecke die Geheimnisse
der Geschmacksexplosionen
und unvergessliche Gaumenfreuden.
Wilfried Voélcker und seine Mannschaft freuen sich
uns in ihrem Garten zu begriiBen!

Gegen 18.00 Uhr gemditliches Ausklingen
und Heimreise!
Limitiert auf 20 Personen! 190,00

27.09. ab 19.00 Uhr

Winzerabend mit Villa Vinea,
Siebenbiirgen
Ein kulinarischer Abend mit dem Weingut Villa Vinea
aus dem schénen Siebenblirgen!
Dem meist ausgezeichneten Weingut Rumaniens in 2023!!!

»Ich habe mich sofort in diese Gegend verliebt und erinnere
mich bis heute an das erste Mal, als ich sie mir ansah: Eine
bezaubernde Landschaft entlang des Flusses Kleine Kokel
(Tarnava Micd), in ein zartes Licht getaucht, mit Higeln,
die mich an die Toskana erinnerten. Ich beschloss dies zu
meinem Zuhause zu machen, einen Weinberg zu griinden
und einzigartige Weine mit einem besonderen Charakter zu
kreieren, die fiir diejenigen, die sie probieren, unvergesslich
bleiben. ”

— Heiner Oberrauch, Inhaber der Villa Vinea.

GenieBen Sie einen unterhaltsamen Abend mit dem Winzer,
den tollen Weinen und traditionellem Essen!

Preis: 125,00€

Der Tag der Deutschen Einheit 2025
wird dieses Jahr im Saarland gefeiert!

Wir und die Genussregion Saarland
sind mit dabei: 03.10. - 10.10.
Geschmackswoche rund um den Tag der Deutschen Einheit
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11.10. ab 19.00 Uhr Schokolade und Wein
Menl / passende Weinreise / Schokoladenverkdstigung

Zwei starke Partner die viel zu selten gemeinsam gewdrdigt
werden.

Mit dem Café Resch haben wir einen starken Partner in
Sachen Schokolade gefunden!

Preis 119,00

08.11. ab 19.00 Uhr Bierprobe

mit Wilhelm Fach, Biermanufaktur Engel

Jedes Jahr zahlt die Biermanufaktur zu den besten
Familienbrauereien Deutschlands.

Wir freuen uns dass wir gemeinsam wieder einen ziinftigen,
saarlandisch - frankischen Abend gestalten!
Prost mein Engel! Preis: 99,00

Gansessen ab 11.11.
Am 12.11. ab 19.00 Uhr Gans trifft Wein

4 Gange mit passender Weinreise
und spannende Ausfiihrungen!
(Nur solange Vorrat reicht) Preis: 99,00€

Traditionelles Kapaunsessen

ab 09. Dezember
(Nur solange Vorrat reicht)



